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CILJI

Cilji nase naloge so:

o odkrivanje in spoznavanje turisti¢nih znamenitosti kraja;
o promoviranje lokalnih proizvajalcev kulinarike;

o povecanje zanimanja za lokalno kulinari¢no dejavnost;
o prepoznavnost samega kraja v Sirsi regiji.




OBCINA PESNICA

Obcina Pesnica sodi med manjSe obcine in leZi le streljaj pro¢ od avstrijske meje v samem srcu
Slovenskih goric. Obcina meri 78 kvadratnih kilometrov in Steje nekaj manj kot osem tiso¢
prebivalcev, sestavljajo jo krajevne skupnosti Jakobski Dol, Jarenina, Pesnica in Pernica. Meji
na obcine Maribor, Kungoto, Sentilj in Lenart.

\_ PESNICA /
NN

Slika 2: Grb Ob¢ine Pesnica

Slika 1: Umestitev Obcine Pesnica na zemljevidu Slovenije

JAKOBSKI DOL

Jakobski Dol je majhna vas v Slovenskih goricah. Na severu se razteza do naselij, ki spadajo k
Sladkemu Vrhu, Velki in Sentilju. Na jugu meji na ob&ini Jurovski Dol in Maribor. Razprostira se
na povrsini 4,11 km?in ima 343 prebivalcev. Jakobski Dol sestavljajo naslednji zaselki:
Drankovec, Flekusek, KuSernik, Mali Dol, Pocenik, Rocica, Slatenik, Spodnje Hlapje, Spodnji
Jakobski Dol, Zgornje Hlapje in Zgornji Jakobski Dol.

Slika 3: Sredis¢e Jakobskega Dola

s
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KULINARIKA V JAKOBSKEM DOLU

Ceprav Jakobski Dol spada med manjse kraje, ima kljub temu raznoliko kulinari¢no ponudbo.

Ima veliko podjetnikov, kmetijskih pridelovalcev, vinogradnikov in drugih domacih
ponudnikov dobre pijace in jedace. Kraj se moc¢no razvija tudi na podrocju gojenja zelis¢.

ZELISCNI VRT »PRI JOZICl«

Med glavnimi ponudniki na tem podro¢ju je JoZica Serbinek. Svoje rastline in zeli$¢a goji na
svojem vrtu. V njem lahko najdemo cez 70 razli¢nih rastlin, ki so sedaj Ze prava pasa za oci. V
njem se najdejo tudi koti¢ki za pocitek in sprostitev. Gospa Serbinek sodeluje z domaco
osnovno $olo Jakobski Dol vsakodnevno, kar nam omogoca, da v Soli pijemo domace sadne in
zelis¢ne Caje, ki so zelo zdravi.

lzdeluje naslednje produkte:

e enostavne Caje in Cajne mesanice;

e zaCimbe (majaron, origano, bazilika, vrtni Setraj, pehtran, timijan ...);
e zeliS¢no sol (za Stajersko kislo juho, enolonénice ...);
o zeliscni kis;

o zelisne Zeleje;

o zeliS¢ne kekse;

e zelis¢ni sladkor;

e mesanica zelis¢ za zelis¢ni sirup;

e sadne sire;

e Zele bonboni iz vrtnice;

e mila (s pridihom sivke, ognjica ali pa mete);

e mazilg;

e kopeli—roZna solna kopel, zelis¢ne blazinice;

zelis¢ne blazinice in Zakeljcki z vonjem po sivki, vrtnici ...




Slika 5: Izdelki iz zeli§¢ ge. Serbinek




Osnovna Sola podpira proizvode lokalnih pridelovalcev, ki tvorijo glavnino ponudbe 3Solske
ponudbe prehrane. Veckrat na leto se v okviru dni dejavnosti uéenci odpravijo raziskovat
domac¢ kraj in obis¢ejo lokalne ponudnike, ki uéence sprejmejo odprtih rok, jim ponudijo
okrepcilo, kot je na primer pehtranova potica, ki velja za tradicionalno sladico v teh krajih.

PEHTRANOVA POTICA  *****

ﬂ 10 oseb @ 3 ure 50 minut

SESTAVINE PRIPRAVA

Kvasec

ok v 1.Pripravimo si kvasec in po receplu za kvaseno lesto za polico ugnetemo testo.

4 lice mlacnega mleka
viliea sladkorja 2.Pripravimo nadev: v ponvi razpustimo maslo in na njem svetlo sprazimo
1ilicamoke drobtine. Odstavimo in ohladimo. Jajca razbijemo in v dve skledi previdno

lo¢imo rumenjake in beljake. Beljake z elektricnim mesalnikom ¢vrsto stepemo

::ﬁ::m vsneg. V skledo z rumenjaki dodamo ohlajene drobtine, sladkor, smetano in trd
100 drobtin beljakov sneg. Z metlico previdno premesamo, da dobimo rahlo zmes. Pehtran
1208 sladkorja operemo, osusimo in nasekljamo.
3 jaj
"f' Kisle xmetinie 3. Pekac za potice namastimo in potresemo z drobtinami. Vzhajano testo na
o Lo pomokanem prtu razvaljamo 2 mm na debelo. NamaZemo ga z nadevom skoraj
Testo do roba; tam, kjer bomo koncali zvijanje testa, pustimo nekaj centimetrov roba,
605 moke sicer Lesta ne bomo mogli stisnili. Potresemo z nasekljanim pehtranom. Testo s
0.5 licke soli prtom zvijemo natan¢no in ¢cim bolj na tesno. Pri tem ga rahlo vlecemo. S tem
708 sladkorja bomo preprecili, da bi med peko v potici nastali mehurji. Potico polozimo v
Sog masla

pekac, pokrijemo s prtickom in pustimo, da vzhaja Se 20 minut.
+#liéka naribane limonine lupinice

z_.)d;,:::::z::t:ﬂm 4. Vklopimo pecico in jo naravnamo na 200 “C. Vzhajano potico damo v pecico.

2 rumenjaka Po 15 minutah temperaturo znizamo na 180 “C. Polico pecemo 60 minut. Preden
vzamemo polico iz pecice, s pletilko preizkusimo, ali je pecena: ce je igla suha in
skoraj Cisla, je polica pecena. Peceno potico pustimo pocivati pokrito s prticem

20 minul, nato jo zvrnemo na resetko in ohladimo. Narezemo in serviramo na
kroznik ali pladenj

Slika 6: Recept za pripravo pehtranove potice




JAKOBOVO

Na krajevnem prazniku »Jakobovo«, se odvija bogata kulinari¢cna ponudba. Najbolj znana je
tradicionalna stojnica kmeckih Zena, ki se nahaja na parkiris¢u pred gasilskim domom. Tam
streZejo pijaCo vseh vrst ter tradicionalno jed, imenovano »ocvirkovka«.

L 8 8 & & 4

ﬂ 6 oseb

SESTAVINE PRIPRAVA

Testo:
500 & moke
330 ml vode

75 suhega kvasa
oli
ep sladkorja

50 ml olja

Nadev:

poper

sol (po potrebi)

P
Dober tek!

Slika 7: Recept za pripravo ocvirkovke

Zraven je obicajno postavljena stojnica gasilcev, ki se preizkusajo v peki palacink z razli¢cnimi
polnili oz. namazi. Prisotne so Se druge stojnice, ki so namenjene predvsem sladkosnedim ali

pa najmlajSim, saj ponujajo lectova srca, kokice, sladkorno peno, bonbone in druge sladke
proizvode.

Za vse, ki se na prazniku zadrzijo dalj ¢asa, pa se lahko v samem centru Jakobskega Dola
okrepcajo v gostilni in vinoteki Zmavc, ki ponuja bogato ponudbo jedace in pijace po izbiri.




JAKOBSKA KUHLA

V Jakobskem Dolu se Ze vel poletij odvija dogodek, imenovan Jakobska kuhla. To je
tradicionalno tekmovanje v kuhanju kisle juhe. Dogodek, ki je v okviru praznovanja krajevnega
praznika, s katerim proslavimo zavetnika nasSega kraja Svetega Jakoba, organizirajo kmecke
Zene.

KAJ JE KISLA JUHA?

Gre za tradicionalno Stajersko jed, ki jo pripravljamo iz ostankov mesa in dodatkov. Obvezne
so svinjske noge, saj so del tradicije in so zelo pomembne. Vsaka skupina lahko nato v svojo
kislo juho doda tudi sestavine po lastni izbiri, s katerimi se potem lo¢i od drugih tekmovalcev.

OCENJEVANIE IN POTEK

TEKMOVANIJA
Na tekmovanju kisle juhe

L8 8 6 & ¢

KISCA JUHA

komisija ocenjuje izgled in
okus juhe ter ¢istoCo prostora
in postopek izdelave.
Tekmovanje se zacne Ze zjutraj
in poteka na prostem v
sredis¢u Jakoba. Juha se kuha

v kotlih — tako kot nekoc.

NAGRADE

i’ﬂ 6oseb () 2urissminuc
Podeljujejo se nagrade, ki so v

SESTAVINE

1kg- ociscenih svinjskih nogic

PRIPRAVA

1.Svinjske nogice operemo. Stresemo jih v lonec, zalijemo z
vodo in ob rahlem vrenju kuhamo priblizno 1,5 ure.

obliki kuhalnic oz. »kuhel«.

2 velika korencka

Mogoce je osvojiti bronaste,

1 petersiljeva korenina z zelenjem

srebrne ter najprestiznejso,

2.Meso, korencek, petersiljevo korenino in krompir o¢istimo

namenjeno zmagovalcu, zlato

kuhalnico oz. »kuhlo«.

4 krompirji
1 Cebula
2 zlici svinjske masti
500 svinjskega mesa
1-2 lovorjeva lista

2 7lici kisle smetane

2 7lici moke

2 7lici kisa

zacimbe po okusu

Ler narezemo na kocke. Narezano zelenjavo po 1,5 ure dodamo
v lonec, kjer se kuhajo svinjske nogice.

3.V vecji ponvi razpustimo svinjsko mast in na njej
porumenimo sesekljano ¢ebulo. Dodamo narezano meso in ga
poprazimo. Poprazeno meso in ¢ebulo stresemo v lonec. Po
potrebi prilijemo $e malo vode ter juho zacinimo z lovorjevim
listom, timijanom, poprom in soljo. Pokrito jo kuhamo $e
priblizno 1 uro.

4.Preden juho postrezemo, v skledici gladko razmeSsamo
moko in kislo smetano. Zmes vlijemo v lonec in juho $e malo
pokuhamo, da se zgosti. Zacinimo jo s kisom in potrosimo s
sesekljanim petersiljem.

IN JUHA JE PRIPRAVLJENA, DA JO POSTREZEMO

Slika 8: Recept za pripravo kisle juhe
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DRUSTVO KMECKIH ZENA JAKOB

Drustvo kmeckih Zena Jakob je bilo ustanovljeno leta 1985 kot Aktiv kmeckih Zena. Leta 1998
se je preimenoval v Drustvo kmeckih Zena Jakob. Namen drustva je povezati kmecke Zene,
skrbeti za izobrazevanje in prenos koristnih izkusenj, organizirati druzabne in kulturne
aktivnosti in si prizadevati ustvariti za kmecke Zene ustrezno mesto v druzbi. Kmecke Zene
pridno delajo narezke, kekse in vse domace dobrote. Vedno, ko se dogaja kaksna prireditev ali
dogodek v kraju, so na voljo za pomo¢ pri pripravi najrazlicnejsih oblik jedace. Prednjacijo
predvsem odli¢no pripravljeni narezki, kanapeji in keksi domacih receptov.

INTERVJU Z VODJO KMECKIH ZENA — gospo Marto Kraner

1. S CIM SE UKVARJATE V DRUSTVU?
V drustvu se ukvarjamo z izobraZevanjem, ohranjanjem podeZelja, promocijo kraja, sodelovanjem na
tekmovanjih v peki in kuhi in druZzenjem s sorodnimi drustvi ob razli¢nih priloznostih.

2. KDAJ JE BILO DRUSTVO USTANOVLIENO?

Drustvo je bilo ustanovljeno leta 1985 kot aktiv, leta 1998 pa je bilo registrirano kot drustvo. Aktivi
kmeckih Zena so se takrat ustanavljali na pobudo kmetijsko pospesevalne sluzbe, ki je takrat delovala
v okviru kmetijskih zadrug.

11



3. KOLIKO CLANIC JE BILO NA ZACETKU?
Ob ustanovitvi je bilo okrog 40 ¢lanic in prav vse so doprinesle svoj deleZ pri sami ustanovitvi.

4. KDAJ STE SE VI PRIKLJUCILI DRUSTVU?
Drustvu sem se prikljucila leta 2000, prej sem 17 let hodila v sluzbo. Po rojstvu tretjega otroka sem
ostala doma, otroci so odrasli in postali samostojni, zato sem se po obisku kuharskega tecaja vélanila.

5. KOLIKO CLANIC VAS JE ZDAJ V DRUSTVU?
Trenutno nas je 38 Clanic.

6. S CIM SE UKVARJATE V DRUSTVU?

Delo v drustvu poteka v okviru sposobnosti in zmoZnosti vsake posameznice, vedno pa skupaj stvari
izpeljemo. Nasi osnovni prireditvi sta »DruZenje hrane in vina« in »Jakobska kuhla«. Prisotne smo
povsod, kamor nas povabijo.

7. NEKAJKRAT STE NAS ZE OBISKALE V SOLI, SKUPAJ Z VAMI SMO ZE TUDI PEKLI KEKSE IN PISKOTE.
OD KJE VAM STEVILNI RECEPTI ZA RAZLICNA PECIVA IN DRUGE SLASCICE, K1 JIH PRIPRAVLIATE?
Recepte za razna peciva smo pridobile na kuharskih tecajih, ima pa vsaka svojo zakladnico preizkusenih
receptov, velikokrat Se od nasih mam.

8. KAKO JE NASTALA PRIREDITEV JAKOBSKA KUHLA?

Prireditev Jakobska kuhla je nastala z namenom ohranjanja kulinarike. Kuhamo kislo Zupo, za katero
ima vsaka gospodinja svoj recept. Meso in svinjske nogice zagotovimo me, sam okus prepus¢amo
kuharicam, zato ima ocenjevalna komisija zahtevno delo. Kuhamo v kotli¢kih na prostem, prva leta z
drvmi, zdaj uporabljamo plinske gorilnike. Letos bo 14. Jakobska kuhla. Na prireditvi kuhajo ¢lanice
drustev kmeckih Zena in deklet in se potegujejo za zlato, srebrno in bronasto kuhlo.

9. PREDVIDEVAMO, DA ZELO RADI KUHATE OZ. PECETE. KAJ JE JED, KI JO NAJRAJE PRIPRAVITE IN S
KATERO JEDJO NAJRAJE RAZVAJATE VASE BRBONCICE?

Kuhanje je del vsakodnevnega opravila. Na kmetiji je ob sezonskem delu ob¢asno prisotnih vec ljudi,
za katere je potrebno pripraviti hrano. Rada imam vse, mora pa biti okusno, termi¢no obdelano. Za
vecja druzinska srefanja najraje pripravim goveje meso v omaki po receptu svoje mame. Pe¢em pa
kiflje, buhtlje z marmelado ali orehi, sadni kruh, krofe, rulado, jabolcni zavitek.

10. KAJ NAJRAJE POCNETE V SVOJEM PROSTEM CASU?
Prostega c¢asa imam bolj malo, ko pa si ga vzamem, se rada odpravim na izlet, tudi kakSno daljse
potovanje mi ni tuje.

11. KATERE KULINARICNE DOBROTE SO PO VASEM MNENJE NAJBOLJ ZNACILNE ZA JAKOBSKI DOL?
Kulinari¢nih dobrot, ki so sestavni del, je veliko, naj nastejem samo najbolj znacilne: koruzni, oZenjeni
ali ajdovi Zganci, Zelezna (krompirjeva) juha, prezganka, kisla juha z ocvirki, »tomerl« (ponvicnik),
zabeljen fizol z dusenimi jabolki.
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TURISTICNO-VINOGRADNISKO DRUSTVO JAKOB

Drustvo je bilo ustanovljeno leta 1992, in sicer najprej z imenom Turisticno drustvo, od
zdruZitve z vinogradniskim drustvom leta 2010 pa drustvo nosi ime Turisti¢no-vinogradnisko
drustvo Jakob. Njegova osnovna naloga je razvoj turizma, promocija kraja Jakobski Dol,
njegovih zgodovinskih, kulturnih in gospodarskih znamenitosti.

afag,
20010,
& oA

Slika 10: Turisticno vinogradnisko drustvo Jakob

POTOMKA STARE TRTE

Potomko stare trte z Lenta so posadili pri kapeli sv. Martina na Rocici ob himni Malec¢niskih
bracev in budnem ocesu gospodarja trte in vinskega viteza — dekana Igorja Ignacija Novaka.
»Stara trta naj bo tudi simbol povezovanja ljudi in prijateljstva, kjer uspevajo njene
cepljenke, hkrati pa naj bo tudi simbol bogate vinogradniske in vinarske tradicije na
Stajerskem in Jakobu, ki slovi po svojih vrhunskih vinih,« je dejala pobudnica zasaditve Anita
Kirbis.
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Slika 12: Posaditev potomke stare trte

OVTAR — CUVAJ VINOGRADNIKOV

Ovtar je bil v 19. in v zacetku 20. stoletja ¢uvaj vinogradov, sadovnjakov in polj v Slovenskih
goricah.

Ovtarska sluzba je bila honorarna in je trajala tri mesece. Pricela se je 15. avgusta in koncala
15. novembra. Trimesec¢no Cuvanje je ovtar opravljal neprestano dan in noc. Te sluzbe ni bilo
enostavno dobiti, najprej je moral imeti pisno dovoljenje posestnikov zemljis¢, da so ga bili
pripravljeni zaposliti in pri tem paziti, da je imel ¢im veC dovoljenj posestnikov v neposredni
bliZini (povrsina, ki jo je en ovtar pazil, je bila velika okrog 3 ha). Nato pa je moral vloZiti
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prosnjo na obc¢ino, ta pa je potem kandidata izbrala. Vsi kandidati so morali na sodis¢u
priseci, da bodo vestno opravljali ovtarsko sluzbo z rednimi obhodi.

Vsak ovtar je s seboj nosil ovtarsko palico, ki je bila last ob¢ine. Izdelana je bila iz hruSkove
veje s kovinsko konico (noZzem), nosili so jo na rami kot pusko.

Zanje smo v sredis¢u Jakobskega Dola postavili tudi stol oz. Stor. Na njem so zapisane letnice
ter imena ovtarjev, ki so strazZili vinograde v Jakobskem Dolu. Izdelana je bila tudi ovtarska
plod¢a v gostilni Zmavc. Na njej so prav tako zapisana vsa ovtarska imena ter letnice
delovanja. Nad imeni visi ovtarska palica.
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Slika 13: Ovtarski stol

DAN ODPRTIH VRAT VINARJEV V JAKOBSKEM DOLU

Jakobski Dol Ze od nekdaj slovi po dobrih vinogradnikih. Veliko vinogradnikov poleg pokusine
vin, ponuja tudi prenocis¢a. Vinogradnistvo Mulec ponuja prenocisca tako v sobah za goste
kot tudi kamp za avtodome. Vsako leto poteka v Jakobskem Dolu, tako imenovan dan
odprtih vrat vinarjev, v mesecu maju oziroma juniju. Cez celoten dan je mozna pokusina vin,
ki jo ponujajo vecji vinogradniki Jakobskega Dola. Med te Stejemo: Vina Senekovic,
Vinogradnistvo Mulec, Vina in turizem Bracko, Vinogradnistvo Ornik, Vinogradnistvo in
vinarstvo Matecko, Vina Kraner-Plateis, Vinogradnistvo Slebinger, Vinogradni$tvo Kauran ter
VinogradnisStvo Fabijan. Dostop do teh vinogradnikov je moZen s svojim avtomobilom ali z
organiziranimi »hiSicami na traktorjih«, ki vozijo med temi vinogradniki. Obicajno se je na
dnevu odprtih vrat mozno tudi okrepcati — predvsem z narezki. Za samo udelezbo na
dogodku se je potrebno »prijaviti« v sredi$¢u kraja pri gostilni Zmavc, kjer si obiskovalec
»kupi« svoj kozarec z napisom Jakob, s katerim potem okusa vina po vseh vinogradniskih
postajah. Najbolj priljubljene in hvaljene so sladka jurka in penine, ki jih vinogradniki skrbno
pripravljajo skozi celo leto z okusom in ljubeznijo.
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PridruZite se nam na dnevu odprtih vrat, kjer je vzdusje vedno zabavno in prijetno!

Slika 14: Vabilo Turisti¢no vinogradnis$kega drustva na Dan odprtih vrat

VINOGRADNIKI

VINOGRADNISTVO MULEC

V osréju Slovenskih goric, le 15 km iz Maribora, najdete druzinsko vinogradniSko kmetijo
Mulec. Ponasajo se z vec kot 100-letno tradicijo pridelave izjemno kakovostnih vin. Zasajenih
imajo 5 ha vinogradov, iz katerih letno pridelajo priblizno 30.000 litrov vina, ki ga v celoti
usteklenicijo. Imajo pestro sortno paleto vin, med katerimi je, kar 9 belih sort (renski rizling,
sauvignon, traminec, chardonnay, sivi pinot, rizvanec, rumeni muskat, muskat otonel in hisna
posebnost modri pinot v belem), rose in 2 rdeci sorti (zweigelt in modri pinot).

Pri njih lahko tudi prenodite v apartmaju ali na 12 mestih za avtodome. Omogocajo tudi
dodatno ponudbo, ki vklju€uje zajtrk. Ponujajo Se izposojo elektri¢nih koles.

Slika 15: Vinogradnistvo Mulec

VINA BRACKO

Ze vrsto let se ponasajo z vinogradi, ki pora$¢ajo domace grice, s kletjo, v kateri se skrbno
neguje domaca vinska kapljica, in s turisticnim objektom, ki s svojo podobo krasi samo
kmetijo.
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Po ogledih in izletih v kraju ter bliznji okolici, si boste lahko privoscili nocitev v eni izmed treh
2-posteljnih sob ali dveh druzinskih 4-posteljnih sob v mansardi samega objekta.

Slika 16: Vina Bracko

VINOGRADNISTVO IN VINARSTVO MATECKO

Na 4,16 ha vinogradov obdelujejo vinske trte sort: laski rizling, renski rizling, sauvignon, beli
in sivi pino, rumeni muskat, traminec in rizvanec. Poleg zvrsti pa nudijo tudi vrhunska
buteljéna vina: rumeni muskat, traminec in sauvignon ter pet vrst penin, na katere so Se
posebej ponosni. Njihova posebnost je glitter muskat. Pridelava je integrirana, prijazna
naravi.

Slika 17: Vinogradnistvo in vinarstvo Matecko
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VINOGRADNISTVO ORNIK

So druzinsko vinogradnistvo, ki Ze vec generacij skrbno neguje vinograde in ustvarja
vrhunska vina. Njihovo poslanstvo je ohraniti spoStovanje do tradicije, hkrati pa se vedno
odpirajo novim in inovativnim pristopom k pridelavi vina. Vsak grozd je skrbno izbran in
ro¢no obdelan, kar jim omogoca, da izraZzajo edinstveno znacilnost vsake sorte vina.
Ponasajo se z raznolikostjo sort, od osvezujocih belih vin do rdecih in penecih vin.

= . = B ) e S

Slika 18: Vinogradnistvo Ornik

VINA SENEKOVIC

Zacetki vinogradnistva in vinarstva segajo Ze v 19. stoletje, zato se lahko ponasajo z
dolgoletno tradicijo. Danasnji obseg je z nakupi posesti in dedovanjem kmetija dobivala skozi
celo stoletje, saj je nastajala skozi Stiri generacije iz stirih sosednjih vini¢arskih kmetij. Danes
tvorijo funkcionalno celoto, na kateri pridelujejo in trZijo vina pod blagovno znamko Vina
Senekovi¢. Obdelujejo skoraj 6 ha vinogradov na najboljsih vinogradniskih legah.

Slika 19: Vina Senekovic

e
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VINOGRADNISTVO SUMENJAK

Vinogradnistvo Sumenjak obdeluje kar 14 ha povrsin in se uvré¢a med EKO kmetije. Tako
pravijo: “Vinogradov ne gnojimo, prav tako ne Zelimo uporabljati herbicidov in sinteti¢nih
zascitnih sredstev. Trgamo zdravo ob primerni zrelosti. Grozdje maceriramo odvisno od sorte
in stila vina, nato pa vrenje in zorenje vina bolj spremljamo kot usmerjamo, da bi bilo vino
¢im bolj naravno.” Poleg vinogradnistva, ki je njihova glavna dejavnost, pa se ukvarjajo Se s
Cebelarstvom, Zganjekuho in rejo krav dojilj.

Suiﬂg'njAk

Slika 20: Vinogradnistvo Sumenjak

VINA KRANER-PLATEIS

Na 8 hektarjih odli¢nih vinogradniskih leg vinogradnistvo Kraner Plateis prideluje vrhunska
bela in rdeca vina razli¢nih sladkornih stopenj. Tradicija druZinskega posestva sega 250 let
nazaj, kjer bi naj po ustnem izrocilu Ze takrat vinsko trto gojili menihi francoskega reda.
Njihovo najbolj poznano in ljubljeno vino je rosé, ki je jagodnega okusa.

/Q‘?/“’f L K{ tels

Slika 21: Vina Kraner-Plateis
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VINOGRADNISTVO FABIJAN

»Na sonénem gri¢u Zgornjega Hlapja v Jakobskem Dolu, stoji nas dom. Vinska trta in vino
krojita smisel do nasega Zivljenja in dela. Vsako pomlad obrezemo nase trte, da nas jeseni
pri¢aka soncno in kvalitetno grozdje. Znanje je zdruZzeno z ljubeznijo do narave.« Na tak
nacin sebe opiSe vinogradniska druzina Fabijan. Njihovo najbolj cenjeno vino je muskat
otonel, ki je dobilo nagrado kmetijsko-Zivilskega ocenjevanja vin 2004 in spada med suha
vina.

Slika 22: Vinogradnistvo Fabijan

VINOGRADNISTVO SLEBINGER

Pri vinogradni$tvu Slebinger polnijo litrske in buteljéne steklenice. V njih so razli¢ne sorte
vina in zvrsti. Vsa vina so iz integrirane pridelave in vsebuje zelo malo Zvepla. Sortna vina v
buteljénih steklenicah so polsuha in suha.
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ZAKLJUCEK

Ob zakljucku te naloge lahko ugotovimo, da je kljub majhnosti kraja, kot je Jakobski Dol, v njem
raznovrstna kulinarika prisotna Ze od nekdaj. Ljudje, ki tukaj Zivijo, Ze od nekdaj radi pridelujejo
povrtnine, ki jih nato uporabljajo pri samem kuhanju. Jakobski Dol kljub svoji majhnosti ne
premore le ene kulinaricne znamenitosti, temvec jih ima vec. Ljudje so tukaj pripravljeni
sodelovati, kar se kaze v organizaciji razli¢nih dogodkov oz. prireditev, katerih osrednja tema
je kulinarika. Vse skupaj se dogaja in prenasa iz roda v rod Ze kar nekaj generacij. Svoje dodajo
tudi lokalni pridelovalci Zlahtne kapljice, ki so tukaj Stevilni. Mnogi imajo dolgoletno tradicijo
in so cenjeni tudi v sosednji Avstriji. 1z srca si Zelimo, da bi ta praksa potekala Se naprej ter da
bi vsako poletje v Jakobskem Dolu zadisalo po kisli juhici.

21



VIRI

SPLETNI:

Ob¢ina pesnica, https://www.pesnica.si/, 22. 2. 2024 ob 17:34

Osnovna Sola Jakobski Dol, https://www.osjakobskidol.si/, 22. 2. 2024 ob 17:34
Zeliséni vrt »Pri JoZici«, https://www.zelisca-prijozici.si/, 22. 2. 2024 ob 17:34
https://www.moia.in/jozica-serbinek-zeliscni-vrt-pri-jozici-2/ 22. 2. 2024 ob 17:35

Dan odprtih vrat Jakob, https://www.pesnica.si/objava/762468, 22. 2. 2024 ob 17:35
Vinogradnistvo Mulec, https://www.mulec.si/, 22. 2. 2024 ob 17:35

Vina Bracko, https://vinabracko.si/, 22. 2. 2024 ob 17:35

Vinogradnistvo in vinarstvo Matecko, https://www.vinamatecko.si/, 22. 2. 2024 ob 17:36
Vinogradnistvo Ornik, https://vina-ornik.si/, 22. 2. 2024 ob 17:36

Vina Senekovi¢, https://vina-senekovic.si/, 22. 2. 2024 ob 17:36

Vinogradni$tvo Sumenjak, https://www.sumenjak.si/, 22. 2. 2024 ob 17:36

Vina Kraner — Plateis, https://www.staratrta.si/vinar/kraner-plateis, 22.02.2024 ob 17:38
Vinogradnistvo Fabijan, http://www.vino-fabijan.com/, 22. 2. 2024 ob 17:38
Vinogradnistvo Slebinger,
http://www.zdravije.biz/article.php?id=328&n=VINOGRADNI%8ATV0O%20%8ALEBINGER,
22.2.2024 ob 17:38

Jakobska kuhla: https://net-tv.si/wp-content/uploads/2023/07/Posnetek-zaslona-2023-07-10-
133621.jpg, 22. 2. 2024 ob 17:58

Grb obéine Pesnica: https://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/4/49/Pesnica.png, 22.
2. 2024 ob 17:58

Umestitev kraja v prostor Slovenije:
https://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/a/a9/Karte Pesnica_si.png, 22. 2. 2024 ob
17:58

SrediS¢e Jakobskega Dola:
https://lwww?2.arnes.si/~ojakobskidolmb/images/Jakob%202%20012.JPG, 22. 2. 2024 ob
17:58

Gostovanje ugencev pri lokalnih pridelovalcih hrane in pijage: Arhiv OS Jakobski Dol

Izdelki iz zeli§& ge. Serbinek: https://www.moia.in/wp-content/uploads/Untitled-578.ipg, 22. 2.
2024 ob 17:58

Drustvo kmeékih Zena in izdelki: osebni arhiv &lanic in arhiv OS Jakobski Dol

Turisti¢no vinogradnisko drustvo Jakob:

https://Ih3.googleusercontent.com/proxy/s6y3 31rKyiQvK5CxZPFd6NBZTTcnHGsPzPKXHN
BkIfioYUVxeGUjcaTH7Bfpl9iyGIsIE25wKwYe100kuJindLinY70YCsQvthhoMkgaggPp np-
UpOONJIxIpaJmpmaZf Wi, 22. 2. 2024 ob 17:59

Muleéeva kapela: https://encrypted-tbn0.gstatic.com/images?q=tbn:ANd9GcQ86nCUu-

VER ccPJBjwvg-duih 5k9ql6Vwij1BeilcFWiFVG5J-xijh-yMsq80QaS gFw&usgp=CAU, 22. 2.
2024 ob 18:01

Posaditev potomke stare trte: zasebni arhiv

Ovtarski stol: https://turisticna-

zveza.si/flemanager/get/events/files/Hajn% C5%BEi%C4%8D%20-
S%C5%A0GT%20MB,%20%20Jakobski%20dol.pdf, 22. 2. 2024 ob 18:01
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Vabilo turisti€no vinogradniSkega drustva na dan odprtih vrat:
https://www.pesnica.si/Files/TextContent/100/1684477025399 347120992 9240037589027
63 8095054140857413134 n.jpg.jpg, 22. 2. 2024 ob 18:01
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